BISTRO BOREAL 12

BY WOW! HOSPITALITY

SOUPS & APPETIZERS

SOUP OF THE DAY
Cup: $5.50

SWEET POTATO FRIES

Crispy sweet potato fries served with
vegan anchoi aioli

SANDWICHES & BURGERS

Served with fries. Substitute a small side house
tossed salad or soup for an additional $2.00

Bowl: $8.50
$8.00

GRILLED SOUTHWESTERN
CHICKEN CLUB

$19.00

Basil pesto oio|i, ovocho, mop|e bocon, charred
so|so, |eHuce, and

fomato crisp jalapeno
Monterey Jack  cheese  on |igh’r|y toasted
rosemary focaccia

CHICKEN FINGERS & FRIES $18.00

Four piece crispy white  meat chicken
fingers served with honeydi” sauce

BISTRO VEGGIE BURGER $17.00
Spiced chickpeo patty with mango red pepper
chufney, onion crisps, cilantro lime aioli and
crisp lettuce on a lightly toasted brioche bun

BISON SMASH BURGER $18.00

Two 30z smash bison patties with Bothwell
cheddar, maple bacon, red onion, crisp lettuce,
vine-ripened ftomato, and mayo on a lightly
toasted brioche bun

ELOTE AVOCADO TOAST $17.00

Sweet corn, lime smashed Ovocodo, vegan

ancho oio|i, pick|ed red onions, ci|on’rro,
sunflower cotija crumble on  toasted
multigrain

K\
BOWILS & SALADS

BLACK TIGER PRAWN PANCIT

Stir fried black tiger shrimp with
pancit nooo||es, ccbboge, carrots,
onions, lime and oyster sauce

BIBIMBAP BOWL $19.00

Steamed short grain rice, bu|gogi short rib,
julienne vegetables, fried egg and bibimbap
sauce

CLASSIC POUTINE

Crispy french fries, house gravy and local
Bothwell cheese curds

$19.00

$12.00

HARVEST SALAD

Puffed wild rice, roasted pepitas, dried
b|ueberries, roasted corn, opp|es, radish
and mixed greens. Served with a herb
vinaigrette and Whipped butternut squosh
goaft cheese

ROASTED GARLIC AND KALE
CAESAR SALAD

Herb croutons and shredded Grana Padano
(add chicken extra $6) Small $10

$16.50

$15.00

RED WINE BRAISED BRISKET
RAGU PAPARDELLE

Slow-braised beef brisket in a rich red wine
ragu tossed with pappardelle, wilted kale,
sweet balsamic caramelized onions and
Grana Padano

$18.00

$15.00

SENIORS MENU 60+

Served with fries or cup of soup
Grilled cheese on Rye
Bacon, lettuce and tomato sandwich on Rye

3 piece chicken fingers with honeydill sauce



BISTRO

SOUPES ET ENTREES

SOUPE DU JOUR Tasse: 550 % Bol: 850 %
FRITES DE PATATES DOUCES 8,00%

FFrites de patates douces croustillantes
accompagnées d'un aioli végétalien & l'ancho

SANDWICHS & BURGERS

Servis avec des frites. Remplacez par une petite
salade maison ou une soupe pour 2,00 $ de plus.

CLUB DE POULET GRILLE DU 19,009%
SUD-OUEST

Aioli au pesto de bosi|ic, avocat, bacon a |'érob|e,
salsa de tomates gri||ées, laitue croquante et
fromoge Monterey Jack au piment jo|opeﬁo, le
tout sur du pain focaccia au romarin léegerement
grillé.

BATONNETS DE POULET ET FRITES 18,00%

Quatre filets de poulet enrobés d'une panure
croustillante, accompagnés d'une sauce au
miel et & l'aneth.

BURGER VEGETARIEN DU BISTRO 17,00%

Galette de pois chiches épicée accompagnée d'un
chutney & la mangue et au poivron rouge, de chips
d'oignon, d'un aioli & la coriandre et & la lime, et
de laitue croquante, le tout servi dans un petit
pain brioché légerement grillé.

BURGER AU BISON SMASHE 18,00%

Deux galettes de bison smashées de 3 oz, cheddar
Bofhwe”, bocon, oignon rouge, laitue crogquante,
tomate mdrie sur pied, cornichons tranchés et
mayo sur un petit pain brioche légerement grillé

TARTINE A LAVOCAT ET AU MAIS  17,00%

Mais sucré, avocat écrasé a la lime, aioli
végétalien & I'ancho, oignons rouges marinés,
coriandre et garniture de cotija et de graines
de tournesol sur pain mu|’rigroin gri||é

BOREAL

§
PAR WOW! HOSPITALITY =
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BOLS ET SALADES

PANCIT AUX CREVETTES TIGREES
NOIRES

Crevettes tigrées noires roties, nouilles
pancit fri’res, chou, carottes, oignons, lime et
sauce aux huitres

BOL BIBIMBAP 19,00%

Riz & grains courts cuit a la vapeur, cotes de beuf
au bu|gogi, |égumes coupés en julienne, euf au p|o’r
et sauce bibimbop

PAPPARDELLES AU RAGU DE POITRINE
DE BGEUF BRAISEE AU VIN ROUGE 15 00§

Poitrine de beuf mijotée G feu doux dans une
sauce ragu onctueuse au vin rouge, servie avec
des pappardelles, du chou fris¢ légerement cuit,

es oignons caramélisés au vinaigre bo|somique ef
du Grana Padano

POUTINE CLASSIQUE 12,005

Frites crous’ri||on’res, sauce maison et Fromoge
en grains Bothwell local

19,005%

SALAD D'AUTOMNE 16,509%

Riz sauvage souffle, graines de citrouille
gri||ées, bleuets séchés, mais gri||é, pommes,
radis et mélange de laitues vertes. Servi avec
une vinaigrette aux herbes et une creme de
courge musquée au fromage de chevre

SALADE CESAR DE CHOU FRISE A 15 00
L'AIL ROTI ’

Crolitons aux herbes et Grana Padano rapé
(Ajoutez du poulet pour 6 $ de plus) Petite
portion : 10 $

MENU 60+ 15,00%

Servi avec des frites ou un bol de soupe
Sandwich au fromage fondu sur pain de seigle

Sandwich au bacon, & la laitue et a la tomate sur
pain de seigle

Trois batonnets de pou|e’r panés accompagnés
d'une sauce au miel et & l'aneth
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